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\ NOMENCLATURE DES 14 &I-I-Em
listés dans le Réglement (UE) n° 1168/2011 et conforme au Décret n°2015-447 du

A7 avril 2015 rofatif &
denrées alimentaires non|

® Crustacées @ Froits dcoque @ Sulfites
Shelifish Huts

© Poissons @ Céleri ® Gluten

Cfan coty Gluten

o 30 Hastard Eggs

Nos Sdodn Goumondn =
Our Mixed Salads

E.cu Crispy Farmer e ¢ _14,70€
oo wﬂe,muls.vommﬁn;ﬂeidnpouhfmuhfmdenmm

noires,
Lettuce, com, fomato, egg, cnfons, ohves_ chicken fillet breaded with cassava flour, fariare sauce:

LaCrispy Fishee e ¥A,90€
Salade verte, pommes de terre, tomates, oeuf dur, filet de poisson pané

Mulultmdnmuﬂoq,olhnsnnhm, sauce tartare

Letftuce, potato, egg, onions, olives, fish fillet breaded with cossava flour, tartare sauce

La Di\m doMidi -~ = TR | %,
Pommes de Terre, thon, haricots verts, poivrons, ceuf tomate, anchois,

salade verte, olives, cignons

Patato, tuna, green beans, peppers, egy, tomato, anchovies, salad, olives, onions

La Copo cabana . ._15,20€
brochette de volaille marinée, tomate, fruits frais, salade verte, olives
Com marinated chicken skewers, fomato, fresh fruits, lefuce, olives

La Guadalavacae .. R N ¢ ]
Tomate, mais, concombres, carotfes, soiu. salade verte, olives
Tomatoe, corn, cucumbers, camrots, soy, lefiuce olives

La Chevrita e IRSENE
Chévre chaud nmhubumtamhmmmmmm

tartare de fruits frois

Warm goaf cheese with herbs on toasf, diced bacon, fomato, letiuce, fresh fruit fartar

La Normande - _ . 15,50€
cwmm«mngﬂua«mwm

m camemberf cheese serov‘egd with ifs red fruits jelly, toasts, apple fruil, leffuce, onions

La Norvégienneese . 170€
e L SRt VI s s i

avec son aux
Smoked salmon, shrimps, toasts, letfuce, served with its chive fresh cream on the sicle, lemen

Poisson du jour ©
Fish of the day

Pavé de poisson / Sfeack fish
Sauce créole ou curry riz, gratin, salade

Creole sauce or curry sauce with rice, grafin and salade
Brochette de poisson / Coconut fish skewers
Au lait de coco riz, purée de patate douce, salade

Le ponier Havano
Havana basket
1/4 toast chicken

with french fries
and salad

1/4 de poulet rgti
avec frites et
salade verte

Tinformation i::s:momﬁum;gur les allergénes et les
I

&.Inelldn. .m

© Mollusques
Molluses

Nos Tarfares

de poisson
Our Fish Tartars

Accompagnés de pommes de terre, salade verte
With potatoes - salod

Le Cardibe Caribbean _
Poisson cru mariné, huile d'olive, jus ded}mdﬁsﬂetonmaqmpcm
Raw marinated fish, olive oil, !emon juice, diced fomafoes, chives

Le Lagoon e 18,20€
Poisson cru mariné urrosedeluﬂdecoco iusdedlron.

dés de tomate, oignons pays, coco

Raw marinated fish, coconut milk, lemon juice, diced fomatoes,

chives, grated coconut

Tartare au gingembre ef sésame » .
Poisson cru manné, huile d'olive, citron,

dés de tomates, oignons pays, gingembre, sésame
Raw marinade fish, olive oil, lemon juice, diced fomafoes,
chives, ginger and sesame

L'Assiette de dégustation »
Pour les curieux (1), mm&md&mm

@ découvrir sur la méme assiette !

Discover our three tartars with this assoriment platter

Nos ﬂ:ﬁiﬁ °
Our thussels

Moules mariniéres (classic)ikg . __17,00€
Moules @ la créme (withcream)ikg ~ T7,90€

Maules, vin blanc, cignons, créme fraiche, persil
Mussels, White wine, Onions, Shallots, Cream, Parsley

La Spéciale «Cardibes» (with cream)i1kg _ 18,50€
Moules, vin blanc, lait de coco, oignons et safran pays
Mussels, White wine, Coconuf milk, Chives, Turmeric

boudi carpaccio de thon fu gccras,
::ohmnmmaéuh.wwﬂgswﬁz

1 creole blood sausage, shredded dried cod on foast, funa carpaccio
smoked fish, snacked fish, mixed salad, french fries or rice @ © @




| Ieslours‘

HAVANA
BURGER

Accompagnées de frites, salade
Served with french fries, salad

13,80€

Nos Viandes |
Our Meats

fromage, cornichons
oig :, pain toasté, sauce cocktail
Miced beef (loogr-3, soz], fomato, cheese, gerckins,
onions, salad, toasted bun, bwger sauce

Le Maxi s @ _

Steack haché long,unmul‘ ‘tomate
fromage, oignons, salade verte
Ppain toasté, sauce &pices douces
Miced beef (loogr-3,s0z), egg fornato, cheﬁe pickles,

onions, salad, foasted bun, burger sauce,
mild spices

Le Tex-Mex Burger s oo . 16,00€
Poulet cuising au parika, cumin, poivrons, tomates,

oignon servie avec sa sauce créme froiche et guacamole

et salade verte

Koo

Mega Havana Burger®®

_14,80€

- 17,30€

pai

Miced beef :zoagr -70z), famam ouble cheese,
gerckins, onions, salad, foasted bun,

choice of sauce - blue cheese [roquefort] or burger

Le Big Team Burger ¢ @

Steak haché 200 g, tomate, fromage
cornichons, ;, salade verte, pain foasté
sauce au choix : roquefort

ou cocktail
Beef burger (200g -7 ozl, tomato, melted raclette cheese, gerckins,
onions, green leffuce, foasted bun
choice of sauce : roquefod or cocktail

Le Chicken Burger * _15,80€
Filet de poulet pané au muﬁoc,mmm ﬁmng.,mm
salade verte, pain foasté, sauce

Fish filet breaded with cassava flour, tomato, cheese onions,
lettuce, toasted bun, guacamole sauce and salsa

Le Fish Burger se
Infoasbé suuceuuﬁ wrr\rnuvam:lm

salade
Grilled fish ﬁ.rer tomato, onions, cheese, salad,
toasted bun, choice of sauce : curry sauce or fartare sauce

Children menu
(- de 10 ans)

- Fojitos Havano °,

Beeuf et poulet
senvi avec ses sauces : guacamole, salsa, créme,
ocignons pays, citron, ses galettes tortillas

Beef and chicken

served with its sauces : guacamole, salsa, cream,
chive, lemon and its hnﬁfa pancakes

Supplément galettes
Ex#gl mrﬂlqsg

1,00€ pisce

Semaine de 12h00 a 23h30
Week-end de 12h00 a Oh0O

Nos Galettes

créme,
Raclefte cheese, potatoes, ham, bacon, cream, letfuce

Supplément :
Oeuf et champignons / Eggormushrooms
Jambon ou emmental répé / Hom orcheese

de 11h30
Pour I ou un ptit Creux N

Nos Accras
de moruve ef
Boudins créoles

Assiefte d'occras  x6 5,
Assiette d'accras x12 9,
Assiette de boudins x4 7,

6 accras ef 2 boudins



,gm% et

bwrreswe[usdedlron/&uﬂensugm;knm
Crépe Miel citron

Crépe chocolat
Crépe Nutella - hazetnut paste ®

Cﬁpe Nulelln bmune °

Glace nllle.chocdmch id maison,
chantilly, omandes caromelisées

mream cammaﬂzedaroc nas e

F
Ghace coco, d'ncolu”choud mmsohréccolzanllllvcoto rapé
Coconut fce cream, homemade
whipped cream, grated coconut
B,80€

\ruml cane, sauce caramel maison,
ntilly, a es caramelisées
‘pecan ice cream hgrdn
cream, carameﬂz

Ghme laf, chocodul chaud
mJe

© mcon
& omla!execrem
cream, ¢

le coramel sauce,
8,60€

chncofafe souce,

mumrrgmmﬁud dmh'umsede MWOS‘%MW
il b-ewre d mili
eshe éuori!:;r?ées umom&%ccr% :em
ice cream, cargmeiliz U
cream, oged rum o

«HAVANA» o s
chc:rﬂi.ﬁ',J cll:lgb?g%n;m g;c::cillgt

Jpped cream, coconuf coral

parfum de gloce templune pormlln-Pucm supplément 0,60€
gemenl sauce chocalat par Mul supplément 1,00€

aud mwson
hocof-'.rﬁe Fou
oimonds %

Nos Boissons -
Our Drinks

Coca-Cola 50¢l/1pt
Coca-Cola 2&ro s0c/ 1pt
Orangina 50¢l/1pt
Sprite 50¢l/1pt
Schweppes  sod/ipt

Pt

Sirop @ Feau

Water and syrup sociaptl

Jus de fruits

Fruit juice 37d (12,5 02)

au choix orange, passion, goyave, ananas
choice ; orange, passion fruit, guava, pineapple
Fruits pressés / Fresh fruit uice. 5,80€
Au choix orange, dlrm, pamplemousse, ananas, banane
Choice : Orange, Lemon, Grapefruit, Pineapple, Banana

Cocktail maison/ House cocktail 6,80€
Mélange de fruits fras / Mixed fresh fruifs
_2,60€

Eaux plates  Lablie de 50 ¢/ bottle 1pt
Flat water 3,50€

Lobllede1,50L/ boftle 3.2 pt
Eaux _2,80€
Sparking waer

La blle de 50 ¢l / botile 1 pf.
3.80€
Cidre / Cider

Labllede125¢d/ botte 26 pt
labllede75¢l / bottle L6pt T, 50€
Supplément sirop 0,20€

Nos Smoothies

Au choix : mangue, passion, framboise, ananas, fraise 7,00€
Chaice : mango, passion fruif,
pineapple, rapsberry

Nos Whilkshokes
> maison

Au choix : vanille, chocolal, cofé, coco,
menthe-chacolat, fraise, banane

Flavors ; vanilla, chocolate, coffee, mint/chocolate,
coconuf, strawberry, banana

3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
4,50€
33c Moz 3,50€
2,50€

3,50€

7,30€

Nos Biéres
Our Beer

Wh

Cuba

i
furm, coca

Nos Dalquiris focon Smoothies
; SMOTHIE-like Daiquiris

A base de rhum - au choix : mangue,

Eﬁ

Nos Desserfs Whaison
, Our House Desserts e-e

Flan coco / Coconut flan

Tarte aux pommes ﬁ’p

Servie tiéde, glace vanille, cha r.hocolal chaud maison, amandes caramélisées
Served al room temperature with vanilla ice cream, whipped cream,

hememade chocolate sauce, caramelized almonds

Choux roles

Glace vanifle, choux noppés de chocolat chaud maison et chantilly

Puff Pasiry stuffed with vanilia ice cream, lopped whith home-made chocolale sauce
and whipped cream

Fondants au chocolat clusslqua /

Chacolate fondant cake cla:

Semvi tidgde avee sa boule vanilie des flas, d'locnlcn chaud maison, et chantilly
Chocolate fondant cake served tepid with local vanilla ice cream,
homemade chocolate souce and whipped cream

Créme brulée au schrub / Schrub flavored créme brulée

Nos Cafés
Gourmands .-
Coffee Gourmand

Le Profiterole o 8,80€

Choux maisen gami glace vanille des fles,
chocolat chaud maison, omandes, flan coco,
tartare de fruits frais, chcnhﬂy café Nespresso

Puff Pastry stuffed with vanifla ice cream, home-
made chocalate saugce, nds, coconut flan,
ﬁ&ﬁ‘ge frw'r salod, whipped cream, nespresso

Le Pacane o 8,80€

Choux malson gami de glace pacane, sauce
caramel maison, amandes, flan coco, tartare de
fruits frais, chumﬂhr café Nespresso

PuffPastry stuffed with peacan ice cream, home
made cgamel sauce, almands, coconul ﬂan
ﬁ'esﬁ; fruit salod, whipped cream, nespresso

Le Coconut 8,80€

Choux maison gami de glace coco, dmcolul
chaud maison, coco rq

flan coco, tarfare de fruifs frais, chantilly, café
Nesprem

Puff Pasiry sfuffed with coconut ice cream,
hommade chocolate sauce, grated coconui,
coconut flan, fresh fruit salod, whipped cream,
nespresso coffee

1boule / 1 scope
2 boules / 2 scopes 4,70€
3 boules /3 scopes 6,70€
Nos différents parfums :
= Vanille, chocolal, cofé, coco, rthumeraisin,

goyave, mangue, cilron verl, froise, menthe-c
= Vanlie-pacane . supplément 0,60€ / boule
Supplément chantilly ; 2,20€

2,50€

suppiément O,80€ / scope
Extro whipped cream : 220€

Floup
Exofique ou grenadme

Nos Coc\ktalls avec aiconl
Our Cocktails with alconol

¥
Afftigem

. ITIFS -
NOS APSRIT

Our ape

4cl40z)
4cl 4 0z)
4cl(140z)
Acll4oz)
12cl {4 oz)
4cl14cz)
44 oz)

+1cocasod
s Nos \nns & chomp
; Our Wines & Champagnes

Vin au verre et au pichet :
Verre rouge ourosé 18 ... 3,50€
Verre de vin blone ...
Pichet de rouge

Pichet de rosé

de cha
Tid 4302 13,00€

s50dl.....8,50€
s0cl...9,00€
Pichet de blanc

50¢cl.. 15'40€
Champagne Collet Grand Art
coupe 12¢l.. 13,00€ Bouteile..95,00€

8,30€

on, framboise, ananas,

basea‘chokem ﬁpassfanm

DERZ
L

Our Ice Cream Coupes

® 8,30€
gboules d? glace, Sawce café ou chocolat, chantilly
scopes of iee cream, co
orchocaiam .reme.m i

La Cardibe

Gloces citron, ion, fruils frais
Leman ice cﬁ%% fruit, fresh fruits

%cuo Ehonhlly 8,50€

aud maison, coco rapé

ey
_8,

cream

a;mm‘%“’oé’%ﬁ%de

d'luutl
lgero e
Ananas Melba 8,70€

3 boules vanille, ununus fruit, chantilly
rOiSINS MAC&res oy

Wmﬁbﬂ 3scopesiedimﬂaﬁaew

gmnm-femﬂ , _— _H@a,me
wﬁcrpoggj o \KII'III a e E::E&ll'll'llé cal C 25,

Rhum Lﬂnssion ! 8,70€
Ciutei. rhumn-raisin, vanille, thum vieux,
chanlilly, sauce au caramel maison

mmrg?"' rem%%gggﬂm

8,
Ille pucune oco, chnnlﬂhr omandés
isees, sauce caramel maisan

jce cream, coconut, whipped cream,
caramel sauce

Gluce

wé'é"

8 7(?€
Gmﬁa‘anulle chnf[ trulse banane frulf, chunhh.l
&5 caramilisées, chocolal chaud miaison

el liad i

Li
Glac
choc
mT"rhg ok:
homemads
ﬂ"M"]

banong frui,

menffie-chocolat, chocolat, chcmlilllg
at maison, Servie avec son verre de

Glace citron arrosée de vodka
Lemon ice cream fopped with vodka

dwumm l?eb&k:e remplacé par Vanille-Pocana

8,30€

Nos Cockralls sinsaico
Our Cocktails without alcohol

6 s of mm“‘w*:’:;
: b m&ﬁmg&mam

Purée de mangue, fonic, grenadine
Mashed mango, foni;, grenading

Nos Digestifs
Our After-Diner Drinks

Agglrurn 5cifl7oz) .

5cdfi7o  6,80€
GGDSI 5ci(1702) 6,80€

Nos Boigsons
chaudes
Our Warm Dnnks

5,00€

g %%agfmsd i

ookl e N




